
  

  
  
  
  
  

  
  

 
De Lawei is dé culturele ontmoetingsplek van Drachten en wijde omgeving, waar makers en liefhebbers 
van podiumkunsten, film en beeldende kunst elkaar treffen. Een schouwburg met een divers, uitdagend, 
eigenwijs en hoogkwalitatief. Het gevarieerde aanbod en de gastvrijheid van het personeel maken van De 
Lawei een geweldige plek om van voorstellingen te genieten, op te treden én te werken. Onder het motto 
Altijd Applaus is De Lawei voortdurend in beweging.  

  
De Lawei is op zoek naar een  

Sous-Chef  

Fulltime dienstverband 36 uur  
  

Je bent een creatieveling in smaak explosies.   
   
Wie zijn wij?   
In ons gezellige restaurant, theatercafé Hopper en tijdens onze evenementen komen gastvrijheid, gezelligheid als 
gevarieerd kwalitatief eten en drinken samen. Van een avond uit tot een zakelijke bijeenkomst. Ons restaurant en 
theatercafé Hopper zijn gevestigd in Schouwburg De Lawei in het centrum van Drachten.    
    
Wie ben jij en wat ga je doen?   
Als sous-chef bij De Lawei werk je in een ervaren team en ben je medeverantwoordelijk voor assisteren bij alle 
operationele zaken van de keuken. Je bent de linker- en rechterhand van onze chef-kok. Daarnaast zijn veel 
voorkomende werkzaamheden onder andere;  

• Dagelijkse mise en place, doorgifte en overigen,  
• Het adviseren van de chef-kok over de samenstelling en ontwikkeling van de menukaart;  
• Beheer en inkoop van voorraad;  
• Toezicht op de naleving van de normen en voorschriften op het gebied van HACCP;  
• Bewaken van de kwaliteit, ontwikkelen van speciale menu’s en/of gerechten voor bijzondere 

evenementen, het doen van voorstellen ter verbetering van de processen;   
• Het meewerken aan en constant verbeteren van het product is een must en je krijgt volop ruimte om 

innovatief te werken en onze keuken naar een hoger niveau te ontwikkelen. Je werkt hierbij nauw samen 
met onze chef-kok;  

• Je begeleidt jongere collega's /leerlingen in dagelijkse zaken in de keuken en schoolzaken;  
• Bij afwezigheid chef-kok taken waarnemen/ overnemen.  

  
Wat bieden wij jou   
Naast leuke collega's, een leerzame en inspirerende werkplek in een levendige organisatie. 

• De werkomgeving biedt variatie en uitdaging en geeft ruimte voor ontwikkeling en initiatief    

• Een contract voor bepaalde tijd van een jaar. Conform de CAO Nederlandse Podia valt deze functie in 
schaal 6 . 

• Bij goed functioneren een contract voor onbepaalde tijd na een jaar   

• 8% vakantie toeslag en 24 vrije dagen per jaar (op fulltime basis)    

• Geldende onregelmatigheidstoeslag van 5,2%- 8% over je salaris   

• Gegarandeerd bouwvak vrij   

• Veel afwisseling met bijzondere voorstellingen en evenementen    



• Extra secundaire arbeidsvoorwaarden zoals een goede pensioenregeling en een budget voor 
voorstellingskaartjes naar keuze   

• Veel vrijheid om ideeën tot uitvoer te brengen    

• Een actieve personeelsvereniging met leuke uitjes    
  

Ben jij degene die geniet van kwaliteit, precisie en tevreden gasten?  
  

Wacht dan niet langer en stuur ons je motivatie en CV. Wij nemen zeker contact met je op.   
De Lawei is er voor iedereen. Diversiteit is een ideale voedingsbodem voor creativiteit, innovatie en 
samenwerking. Als je denkt een waardevolle bijdrage te kunnen leveren aan onze organisatie ben je welkom. 
Ongeacht je roots, religie, leeftijd, arbeidsvermogen of levensovertuiging.   
  

Vacature en informatie   
Voor meer informatie kun je contact opnemen met Marrick de Jong via personeelszaken@lawei.nl. Je 
motivatiebrief en cv ontvangen wij graag uiterlijk voor 11 december 2023 via: personeelszaken@lawei.nl.  
Kennismakinggesprekken vinden plaats op 14-12-2023, deze datum gelieve te reserveren. Een meeloop moment 
in het team kan onderdeel zijn van de procedure.  
  

Acquisitie naar aanleiding van deze vacature wordt niet op prijs gesteld  
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